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屯昌黑猪全产业链条不断延伸

皮薄肉嫩又念黑猪香冬天至，年节到，你是否开始思
念某种美食的味道？对于海南屯昌人
来说，这种味道必定少不了一份以屯
昌黑猪肉为原料制作的香煎黑猪肉，外
酥里嫩，喷香十足，令人垂涎欲滴。

宅家时，刷剧中，你是否不自觉
地寻找某种美食的味道？那一定是一
份黑猪肉干的味道。一小包，一小片，
肉干劲道，味美鲜香，一片接一片，这是
一份停不下来的味道。

屯昌黑猪，皮薄、肉嫩、味香，怎
么品尝？方法多多。从以黑猪肉原料
烹饪美食，到随处随时立享黑猪肉的
休闲美味——这个过程，是屯昌黑猪不
断深入走上餐桌的“脚步”，也是屯昌黑
猪全产业链不断延伸的“脚步”。

屯昌黑猪为什么能打响品牌？是
怎样拉出一条一二三产整合的产业
链？未来又将如何借势进一步发展呢？

□南国都市报记者任桐

屯昌黑猪是什么猪？
屯昌积极开展种质资源保护

毫无疑问，屯昌黑猪美味好吃，可有人会问：“屯昌黑

猪到底是什么品种的猪？”“我吃到的是真正的屯昌黑猪吗？”

要回答这些问题，就不得不提到屯昌黑猪种质资源保

护的问题。

据悉，屯昌猪种认定早在70年前就已经有了。20世纪

50年代，屯昌猪就被列入《中国精品猪品种》；1983年屯昌

猪、文昌猪、临高猪被统一命名为“海南猪”而收入《中

国猪品种志》，列入全国畜禽遗传资源。

依托这一品种资源优势，屯昌畜牧部门利用遗传选育

技术，以“屯昌猪”作为母本，与优良国内外种质如杜洛

克、巴克夏、川乡黑猪等公猪杂交繁育，繁育的二元或三

元杂交猪，被称为屯昌黑猪。

2008年，“屯昌黑猪”获得国家工商总局（现国家市场

监督管理总局）批准的地理标志；2017年，获得国家农业部

（现农业农村部）颁发的农产品地理标志登记保护。

“然而，非洲猪瘟之后，屯昌猪种群数量急剧下降，农

村农户中散养的屯昌猪几乎不存在。”屯昌县畜牧兽医和渔

业事务中心主任郑丹介绍，保种育种工作面临艰巨的考

验。为此，屯昌统筹多方资金支持保种场开展保种和开发

利用工作，每年争取上级资金给予保种场运行监测经费，

支持保种场开展良种选育。

截至目前，屯昌共有1家国家级海南猪（屯昌猪）遗传资

源保种场（2015年）和1家省级海南猪（屯昌猪）遗传资源保种

场（2021年）。全县拥有10万头屯昌黑猪种猪场1个，5万头

种猪场2个，2.5万头种猪场1个，达产期年生产屯昌黑猪种

苗约22万头。

科技力量不断注入，屯昌还积极主动与各科研院校开

展密切合作，先后有多家省级及以上科研单位在屯昌县设

立研发平台，院士工作站、屯昌猪研究所落地，开展课题

项目研究，制定屯昌黑猪相关标准……共同为屯昌黑猪产

业发展提供有力的技术支撑。

生态养猪新模式
种养循环助力产业兴旺

“这个养殖基地一半用来养猪，另一半是处理粪污的设

备。”海南高山农业发展有限公司负责人杨长生站在屯昌黑

猪养殖基地里，指着左右两个区域介绍：“猪场排出的粪尿

污水导入处理池，废弃物处理成沼气和有机肥后，我们会

把沼气和肥料免费提供给周边农户，比如有机肥，我们通

过管道直接输送到农户的橡胶地里去。”

杨长生的屯昌黑猪养殖基地位于屯昌县新兴镇，是屯

昌黑猪生态养殖一个循环农业试点。他说：“现在养猪要讲

究生态养殖，即可以保护生态环境，还可以惠及周边村

民，同时也让我们这些养殖户实现可持续化生产。”

在屯昌，屯昌黑猪生态化养殖已成为大小养殖户的共

识。在屯昌县南吕镇佳塘村的一处屯昌黑猪养殖小区里，

海南天之虹生态农牧有限公司负责人邓磊轻轻按下自动饲

喂机的中控按钮，一捧捧颗粒状的生态饲料立刻顺着管

道投入猪舍食槽。与此同时，猪舍的粪污及沼液顺着一

条条四通八达的管道被排放至专门区域，再加以草梗、

木屑等进行发酵，不仅实现生态循环零排放的要求，更

通过制造生态有机肥进一步提升了产业附加值。

据悉，邓磊的猪舍采用现代化全密封控温控湿专利

技术设计，构建了“生猪养殖—粪污生产有机肥、沼液

生产有机液态肥—构树种植加工生物饲料—生猪生态养

殖”的生态农业循环系统。

自2016年以来，屯昌先后投入1.11亿元在全省率先

发展县域生态循环农业，成为海南种养结合生态循环农

业试点示范县。其中就包括，安排财政资金3000万元用

于整县推进畜牧粪污资源化利用项目，支持规模化养殖

场升级改造粪污资源化利用设施，发展种养结合循环农

业，粪污资源化利用率达90%以上。

创新“花样”美味翻倍
屯昌黑猪市场前景广阔

屯昌黑猪美味好吃，难道只能去当地才能吃到吗？

当然不是，在深加工新技术、新工艺的加持之下，屯昌黑

猪如今有了更多创新“花样”，与广大消费者越走越近。

“我特别喜欢屯昌黑猪肉粽，每年端午节前，我都要

在线上采购一些，虽然人不在海南，但也能吃到。”

“今年中秋节，有一款屯昌黑猪肉叉烧五仁月饼挺好

吃的。月饼里，屯昌黑猪肉的叉烧肉丝很香，有嚼劲，

明年我还要再试试。”

对于以屯昌黑猪为原料加工的产品，如今备受市场

及消费者青睐。据不完全统计，2024年全县制作销售粽

子企业（作坊）已增至60余家，销售额超7280万元，销售

数量及金额均同比增长260%以上；2024年屯昌月饼销售

量84.18万斤，销售额超3367万元。

春节将至，屯昌县昌味之源食品有限公司的车间一

片繁忙热闹的生产场面：一条条屯昌黑猪肉腊肠喷香而

出，一片片蜜汁黑猪肉干正在进行独立包装……

该公司总经理符俊说：“屯昌黑猪肉腊肠是春节年夜

饭桌上不能缺少的美食，也是走亲访友的一份好礼。黑

猪肉干则是现在非常时兴的休闲小食品，在市场上非常

受欢迎，一年四季销售都不错。”

屯昌黑猪的美味在产业链上不断延伸，猪肉干、腊

肉、腊肠、肉丸等产品，让人们可以更快捷便利地享用

屯昌黑猪。下一步，猪肉松、猪肉罐头等紧跟消费热点

的深加工产品也将陆续研发出来并推向市场。

不仅如此，屯昌还在谋划引进国内食品加工、预制

菜配送知名企业，以及各连锁餐饮、食品配送供应链企

业，推进屯昌黑猪产品走进全国各地大型商超，使屯昌

黑猪生产销售多元化。

目前屯昌县正在全力推进“一园三区两中心”建设，

其中，“两中心”中的特色农产品区域中心将以屯昌黑猪

国家地理标志保护产品为牵引，建设绿色农产品供给基

地，推动产业升级，相信屯昌黑猪的市场前景将更加广阔。
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屯昌昌味之源车间正在制作黑猪叉烧五仁月饼。
通讯员林小丹摄

屯昌县昌味之源食品有限公司车间。通讯员林小丹摄

海南高山农业发展有限公司屯昌黑猪养殖基地。
受访者供图
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