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子承父业加工大米
他从小作坊干到大型加工厂

“你相信吗？我从小的志向，其实是

当一名兽医。”钱鹏笑着与记者聊着往

事。他说自己从小就喜欢动物，家里养

猪、养鸡的活他都是抢着去做。为了实现

自己的志向，他在海南省农业学校读书

时，就毅然选择了兽医专业。

2000年毕业后返乡，父亲却说：“你

还真要兽医呀？别做了，和我一起加工大

米。”那时，他的父亲做加工大米已经10

余年了，就一台小型的加工设备，为农民

代加工。

“怎么说呢，也能赚一些加工费，但是

门槛不高，谁都能做，如果做不成规模，做

不出自己的品牌，只会被淘汰。”钱鹏慢慢

跟着父亲干了几年后，意识到这一点。于

是，2006年，他卖掉之前的小型设备，购

置新设备，建立加工厂，当时日加工量可

达40吨。

那一年，26岁的钱鹏敏锐地意识到

品牌发展的重要性。他注册了“新兴香香

大米”商标，自此，一个专属于屯昌县新兴

镇的大米品牌就此创办起来。

就这样，干到2017年，随着稻谷产量

的不断增加，小小的加工厂，已经无法满

足生产的需要。而此时的钱鹏也已经在

大米加工行业做了17年，积累了不少经

验。他决定将日烘干量、日加工量同步提

升，尤其是烘干。

“以前村民晒稻谷，大多是靠天气。

铺满一地，太阳出来了就晒，太阳下山了

就收，等到下雨了就是愁事。”钱鹏知道，

农耕辛苦，一定要尽力解除农民的困扰。

带着这样的想法，经过一年的运作，

2018年，钱鹏建立起更大规模的加工厂，

日加工量可达120吨，每个小时就能加工

5吨大米。加工厂引进最先进的大米烘

干设备，日烘干量达600吨，是目前全省

最大日烘干量的加工厂。

“你来种，我来收”
他带领农户种植香米5000亩

“屯昌新兴镇的土地是一片神奇的土

地。”钱鹏时常在田间抓起一把土，感慨着：

“你看这里土壤肥沃，富含矿物质，不信你看，

这里的土是灰黑色的，这里面营养丰富着

呢。”

土壤是粮食种植的“基”。热爱这片土地

的钱鹏，不忍看到越来越多的土地被撂荒搁

置。2013年，他牵头成立新兴丰谷粮食种植

专业合作社，带动农户，在全镇推广种植“野

香优”高品质水稻，覆盖面积高达3000亩。

这种水稻产量高、品质优，价格比普通水稻高

出整整一倍，为农户带来了实实在在的收益。

“2019年，身边的人总说，如今吃的泰国

香米越来越不好吃了。我就想着，那倒不如

我自己种植香米，种植一种品质口感一流的

香米。”想到就去做，钱鹏立刻前往广西进行

考察，并成功带回了香米的种子。

开始试种了100亩，很成功，这种米的味

道就是他一直想要的味道。“酒香不怕巷子

深”，这种香米很快在屯昌县新兴镇、坡心镇、

枫木镇推广开，采取“企业+村集体+基地”模

式，动员农户种植香米共计5000亩。

农民领走香米种子，种植、收割，丰收了，

再把金灿灿的稻谷拉到钱鹏的加工厂，保赚

不赔。新兴镇下屯村村民张辉楷说：“钱总带

着我们种植香米，这个品种收成好，价格也

高。过去的撂荒地，如今全都种上了‘黄金

米’。”

要想做出一款好米，种植只是第一步，加

工也是尤其的重要。这一点，做了几十年大

米加工的钱鹏底气十足。

“想得到粒粒分明、大小均匀的香米，要

经过多个步骤。”他介绍：“三道米机筛选、三

道抛光、两道色选，还要经过碎米3.0孔筛

选。最后这一步，不仅碎米被筛掉，连个头小

一点的米粒都会被淘汰。”

就是以这样的层层筛选，最终形成了一

款好米——“海公香”。

品牌化发展
他要把屯昌好米卖到全国

“海公香”是钱鹏2023年注册的香

米品牌，也是他最得意的一个品牌。

“‘海公’是对海瑞的敬称。屯昌县

新兴镇石峡村就是海瑞的故乡，以‘海

公’命名品牌，是一种农、文、旅的结合，

也让更多人了解屯昌的历史文化。”说

着，他捧起一把“海公香”米，对记者说：

“你瞧，这里面保证没有一粒碎米，粒粒

分明，非常适合煮干饭，煮的时候满厨

房都是香的。”

品牌为大米赋能，与“海公香”

同期注册的还有“武林好饭”，这个名

字取意屯昌县新兴镇坡陈五行桩拳，

一方面弘扬屯昌武术非遗文化，另一

方面也寓意这款米将雄霸“武林”的

祝福。

钱鹏的香米，以优质的品质，在海

南逐渐闯出了名堂。

“我们在海口府城、灵山、桂林洋、

永兴等地均开了门市点。可批发可零

售，也可以展示我们几个大米品牌的形

象。”钱鹏表示，从门可罗雀到门庭若

市，屯昌香米靠着回头客，逐渐打开了

海口的市场。

2024年冬交会上，钱鹏一举签下

500吨香米订单，他高兴地说：“这个量

意味着，我的香米可以卖到更多的地

方，前几天我在三亚的朋友还说吃到了

我们的香米。截至目前，我们一年销售

大米数量能达到3000吨。”

好的销量，并未让他满足于现状。

最近，他正琢磨着，要如何利用线上各

社交平台的宣传，将香米卖到更远的地

方。他想着，是否可以拍摄香米从种

植、收获至加工、走上餐桌的全流程，与

网友分享屯昌好米、好“丰”景，也能助

力打开更广阔的市场，让屯昌好米走出

海南，走向全国。

“80后”屯昌新农人钱鹏：

带领农户种优质香米致富
打造品牌让屯昌好米走向全国

在他眼里，大米有着不
同的香味。

比如，从田野收割的稻
谷，带着泥土的芬芳，那是
青草的香味；加工生产线上
的大米，刚脱了壳，浓浓的
米脂香，弥漫整个加工车
间；在家里的厨房，蒸米煮
米时，他常说：“有一种淡淡
的茉莉香。”……

各种香，源于他对大米
有着一份深深的热爱之情。

他叫钱鹏，45岁，屯昌
县新兴镇下屯村一名普通
的农民。25年前，他开始
接续父亲的大米加工生意，
从最早的一台小型加工设
备开始，一路干到集田间种
植、烘干、加工、打包一条线
的农业企业。

如今，钱鹏已经是屯昌
县光鹏农业科技有限公司
总经理，对大米的热爱之
情，依旧未减。他常将大米
捧在手心，感慨道：“大米是
粮食，更是土地的馈赠，承
载着农民的汗水与希望。”
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