
探案说法

南国都市报4月7日讯（记者林文泉）日常生活中，朋

友声称找一个很有“钱景”项目，需要向你借钱，并承诺高

额的利息，但你苦于手里没钱，于是向银行借款转贷，那

么你要小心了，此种借贷合同是无效的。近日，儋州市

人民法院审理了一起套取金融机构贷款转贷的民间借

贷纠纷案，依法判决双方借贷合同无效，出借人不仅面

临本息无归的风险，还可能因无法偿还银行高额贷款利

息而身陷囹圄。

2023年7月26日，高某等人以签订《合作协议书》

的名义与男子陈某某“合作”，陈某某仅需入股150万

元，3个月后既能收回全部本金，还能获得100万元的

“利润”，其间不需要陈某某参与任何的经营管理，也不

用承担任何风险。面对如此“快速来钱”又没有亏损风

险的好事，2023年7月27日至2023年9月5日期间，陈

某某先后向高某等人“投资”共计130万元。

但“合作”期限届满后，高某等人未能如约支付本金及

“利润”，在陈某某等人的多次催讨下，高某等人于2024年

1月9日向陈某某转账20万元，剩余款项仍未能支付，最

终陈某某将高某等人诉至法院。

在诉讼过程中，承办法官通过详细阅卷与审查，发现

该案的《合作协议书》约定出资方可谓是毫无投资风险，既

不用参与经营管理，又不用承担亏损，短期还能拿回本金

和高额利润，完全不具备“共同出资、共同经营、共担风险”

这一合作的基本特征，而这种出资后不参加经营管理，到

期收取本金和固定利润的行为，反倒是符合借款合同的特

征，据此认定双方签订的《合作协议书》名为合作协议实质

为借款合同。

在诉讼中，陈某某自称约有50万元投资款系银行贷

款。为查明投资款来源，承办法官依法调取了《个人信用

报告》和相关银行流水明细，发现陈某某130万元投资款

中属于套取银行贷款转贷的竟高达100万元，而属于其自

有资金的仅有30万元。最终，法院认定陈某某套取银行

贷款100万元后转给高某等人的行为系无效借贷行为，不

受民间借贷法律关系保护。

鉴于高某等人并不清楚陈某某“投资款”中有100万

元来源于银行贷款，其对借款合同无效并没有过错，故除

了陈某某自有资金30万元的借款外，高某等人仅需返还

100万元转贷款的剩余本金，及按同期同类存款基准利率

支付相应的资金占用费。

一审判决后，双方均未上诉，判决已生效。

套取金融机构贷款转贷
法院：民间借贷合同无效

儋州法院介绍，套取金融机构信贷资金高利

转贷的行为，既增加了融资成本，也扰乱了金融秩

序。若依法认定借款合同无效，借款人只需返还

借款以及低利率的资金占用费，而出借人不仅需

要自行承担高利率的银行贷款利息，可能还需支

付额外的手续费、服务费等，若是以转贷牟利为目

的，套取金融机构高利转贷，非法获利超过五十万

元的，还会涉嫌构成高利转贷罪。因此，出借人在

出借款项时，资金必须是自有的合法资金，方能保

护出借人自身的合法权益，方能维护金融市场秩

序和社会稳定。

儋州法院提醒广大群众，在法院审理民间

借贷纠纷案件过程中，会视情况主动审查资金

来源，切勿抱有侥幸心理。一旦查明出借人属

于套取金融机构信贷资金高利转贷则借款合同

无效，出借人只能按法律规定主张低利率的资

金占用费，而无法按约定主张利息。君子爱财，

取之有道，要在法律允许的范围内进行民间借

贷活动，切不可被贪念蒙蔽双眼，心存侥幸触碰

法律红线。

法院释法
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自贸港的年轻人

来海南创业
他带来了意大利美食

马双杰来自浙江青田，高中毕业后来到意大利。

马双杰说，最先开始他在意大利的中国餐馆工作，利

用业余时间学习意大利语。勤劳肯吃苦的马双杰对

美食制作几乎过目不忘，极有天赋，且有自己的理

解。很快，马双杰来到了当地的意大利餐馆工作，成

为一名地道的意大利甜点师傅。

在意大利餐馆工作几年后，对创业有着十分热情

的马双杰开始了不停尝试：他开过酒吧、理发店、做过

酒水贸易。“天生就爱创业，不甘于安分。”马双杰说，

前几年，他通过抖音等社交平台了解到意大利手工冰

淇淋在国内开始风靡，这更加坚定他想要到中国创业

的想法：把意大利的美食带到海南。

在意大利，Gelato是“有生命”的甜品。不同于

工业冰淇淋的高脂肪含量，传统Gelato用新鲜牛奶、

当季水果手工制作，乳脂含量仅4%-8%。

“老师傅说，Gelato的温度要控制在-12℃，多一

度少一度都会背叛它的灵魂。”马双杰说，他至今记

得，在意大利小镇的作坊里，当地人把开心果酱、西西

里血橙变成冰淇淋的艺术，“就像海南人用椰子做清

补凉，食物就该有本地性格”。为了学习到这门手艺，

马双杰赴全球的Gelato最高学府Carpigiani学习

Gelato制作，有甜点知识基础的他很快学会了这门

手艺，顺利从Carpigiani结业。

用海南美食
打造“海南限定”Gelato

2023年10月，马双杰带着技术回到中国，绕开了

北上广，直奔三亚。“全世界的冰淇淋天堂都在海滩

——意大利的波西塔诺、美国的迈阿密。”他指着手机

里三亚湾的照片解释，“阳光、沙滩、情侣，和Gelato

的浪漫基因天然契合”。

但现实给了他第一盆冷水，因缺乏市场调研他在

三亚老城区开的首店因选址失误三个月便关门，海南

本地人年均消费冰淇淋仅3.2公斤，远低于东北的7.5

公斤。如何才能把高品质冰淇淋做到“平民化”，他辗

转来到海口开办Gelato工坊。

转战海口后，马双杰调整策略——不做昂贵的街

头精品店，用100克家庭装打入商超。“一盒定价15

元，相当于一杯奶茶，我们要做的是'冰淇淋快消品。”

马双杰说，目前，他的品牌已进入海口的商场。

在桂林洋国家热带农业公园的工坊里，记者尝到

了独具海南特色的海盐椰子蝶豆花Gelato。浅蓝色

的海盐椰子味在舌尖化开时，带着淡淡的咸鲜。“用海

南蝶豆花的天然颜色，连甜味都来自椰肉本身，不加

一滴水、仅牛奶、奶油和糖。”马双杰说，这样的“在地

化创新”贯穿他的产品线：五指山红茶、当季的芒果、

百香果，甚至海南的胡椒、咖啡都可以制作Gelato。

马双杰励志把真正的意大利Gelato做成像中国

奶茶一样流行，“价格也要像中国奶茶一样，口感极致

化，价格合理化。”马双杰说，他计划着让Gelato走进

海南老爸茶和冰淇淋批发店。除了冰淇淋外，他还要

把更多的意大利美食带到中国，让国人吃到正宗、实

惠的意大利餐。

如今，马双杰的工坊成了“中意混血儿”——意大

利冰淇淋机里搅拌着海南芒果，包装上并列着中文

“米啊米”和意大利语“Mamma mia”（我的天）。“我

们还在加紧准备参展消博会，让海南的蝶豆花和意大

利的开心果来场‘甜蜜对话’，让更多消费者吃上海南

限定Gelato。”马双杰说。

意大利华人马双杰的海南“Gelato梦”：

让意式冰淇淋
像奶茶一样流行

用海南的红茶、椰子、海盐、热带水果做成
Gelato（意大利手工冰淇淋）会带给味蕾什么样的
惊奇体验？近日，在海垦桂林洋国家热带农业公园
“miami米啊米”意式手工冰淇淋工坊里，记者就品
尝到了这样口感丝滑绵密，味道惊艳的“海南限定”
Gelato。

把海南美食元素与意式手工冰淇淋相结合创
新，是“80”后意大利华人马双杰的新尝试。2023
年底，他看准海南得天独厚的地理优势和游客资
源，立志将意大利美食带到海南，带到中国。

南国都市报记者易帆

马双杰结合海南美食做出的芒果味冰淇淋。记者郑光平摄


