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谈一谈
汽车行业专项整治

规范汽车行业发展迎来新动作：近

日，工业和信息化部等六部门明确开展

汽车行业网络乱象专项整治行动，剑指

非法牟利、夸大和虚假宣传、恶意诋毁

攻击等问题。

从抵制车企之间无序“价格战”到

推动车企践行账期承诺，近期以来，一

系列举措密集出台，旨在规范市场竞争

秩序、守护健康产业生态，彰显了持续

推动汽车产业高质量发展的坚定决心。

新能源汽车产业一路走来很不容

易。无论是技术的突破，还是市场的培

育、体系的迭代，都得益于各方合力，

推动产业成长壮大，打造出中国制造闪

亮的新名片。

越是优势产业，越要倍加珍惜，不

能让非理性竞争损耗来之不易的成果。

20多年前，竞逐海外市场的中国摩

托车企业为了站稳脚跟，曾上演过“自

相残杀”式降价，影响了技术创新和产

品质量，导致口碑下滑，市场占有率下

跌，至今令人扼腕。

当前，汽车行业在发展过程中出现了

一些问题。如，为降低价格和成本，有的

企业选择延长账期、转嫁压力，有的企业

同质竞争、跟风模仿；伴随着新能源汽车

的热销，恶意抹黑、虚假宣传的乱象也在

浮现，等等。针对这些问题，及时有效加

以整治，不仅是为了保护企业和消费者的

合法权益，更是规范市场秩序、净化产业

环境，避免重蹈覆辙。

治理不是针对某个环节、某家企

业，而是着眼整个链条、呵护整个产

业。要看到，产业链互为支撑，任何一

环出现阻滞，上下游都会受到影响。问

题面前没有谁能够独善其身，唯有整个

行业相向而行，才能破解“内卷”困

局、跨越发展关隘。

问题和挑战不应视为发展的阻力，

而应成为推动产业向上的契机。以技术

为例，面对“低温趴窝”，加速对电池性

能攻坚；针对充电难，提速基础设施建

设……正是在破解一个接一个难题中，

不断增长攻坚克难的智慧，结出产业发

展的硕果。

推进新型工业化，建设现代化产业

体系行进至今，提升行业治理能力的重

要性愈发凸显。新技术、新产业蓬勃发

展，对风险管理等也提出新课题。

人工智能、低空经济等快速发展，

如何加快新兴领域立法研究储备；机器

人、光伏等发展如火如荼，如何引导地

方有序布局；6G等新技术破土而出，如

何掌握标准制定的主动权……这考验着

行业治理的现代化水平，体现着实现高

质量发展的要义。

把问题当课题，需要相关方面更加

主动作为，宁可跨前一步形成交叉、不

可退后一步留下空当；把问题当课题，

也要有着眼长远的目光和久久为功的定

力，有关各方协同推进、广大企业自律

担当，在逐一突破中不断积累经验、积

蓄实力。

中国产业从量的比拼转向质的较

量，是一场结构调整，也是一场秩序重

构。成长的烦恼总会在成长中化解，各界

携手同心、相向前行，用制度引导良性竞

争，用治理呵护创新发展，靠更好更优的

产品赢得市场和未来，中国产业必将打开

新空间，驶向广阔的星辰大海。

（据新华社北京电记者张辛欣、唐诗凝）

新华社天津9月13日电（记者郭方达）近期，“预制

菜”话题备受消费者关注。各方讨论背后，是消费者对

于知情权的关切以及对提高餐饮质量的诉求。当“锅

气”成为评价菜肴好坏的重要标准之一，餐饮从业者们

也应该思考，“预制菜”如何更好辅助行业发展，成为令

人安心的美味。

预制菜到底是什么

根据2024年市场监管总局等部门联合发布的《关于

加强预制菜食品安全监管 促进产业高质量发展的通

知》，预制菜是以一种或多种食用农产品及其制品为原

料，使用或不使用调味料等辅料，不添加防腐剂，经工

业化预加工 （如搅拌、腌制、滚揉、成型、炒、炸、

烤、煮、蒸等）制成，配以或不配以调味料包，符合产

品标签标明的贮存、运输及销售条件，加热或熟制后方

可食用的预包装菜肴。

天津农学院食品科学与生物工程学院专家表示，预

制菜是食品工业化的产物。“预制”这种处理方式本身，

在餐饮行业发展中也有着很长的历史，比如腌制、卤制

等，都是对食材进行预加工，以备后续工艺烹饪或食用

的方法。伴随着现代包装工艺的发展，预制菜成为食品

工业的重要组成部分。

相较于完全现场烹饪，预制菜有着显著优势。从事

餐饮行业多年的卢星（化名）告诉记者，使用预制菜能

够提高餐饮企业的运行效率，尤其是在快餐等消费场

景，预制菜能够很好地满足高性价比的消费需求。通过

将各类较为耗时的工艺前置，使得餐厅能够在几分钟内

复现口味。

预制菜安不安全、营养如何？天津市第一中心医院营

养科主任谭桂军表示，新鲜食材的营养物质保留更为完

整，也更符合人体所需。但这并不意味着预制菜就要“一

棍打翻”，只要生产、运输、保存、烹饪过程符合食品安全相

关标准，预制菜就能够满足人体对于热量和营养的需求。

不怕你预制，怕你不告诉我

目前，大型连锁餐饮企业中使用预制菜十分常见。

卢星说，这主要有两方面考虑：一是许多商场门店对于

明火使用、肉类处理都有限制，使用预制菜或中央厨房

配送的半成品符合相关安全规定；二是一些凉菜配菜或

需腌制的菜品辅料等，使用预制菜不仅节省成本，而且

风味更足，能够显著加快上菜速度，提高翻台率，对于

企业经营和消费者体验而言均有益处。

但为什么预制菜仍引发诸多争议？

其一，部分小规模餐饮企业食品安全难以保障，透

支公众对于预制菜的信任。在日常生活中，时常可以见

到加热预制菜包以供外卖的新闻，这类加工点的卫生环

境往往不佳，造成在部分消费者心目中“预制菜”就是

“劣质菜”的印象。

其二，长期以来，“预制菜”缺乏较为明晰的概念界

定，行业发展也难以依循统一标准，传导到消费端就令

消费者对预制菜心里没底。

其三，最令消费者难以接受的，是部分商家打着现

做现炒的幌子，却是“微波炉厨房”。以预制代替现做，

却按照现做现炒的价格收取费用，侵害消费者权益。

通知中明确，大力推广餐饮环节使用预制菜明示，

保障消费者的知情权和选择权。事实上，更多理性的消

费者也并非反对预制，而是反对隐瞒和欺诈。

筑牢健康安心餐饮底线

讨论甚至争议背后一个不争的事实是预制菜是食品

工业的重要组成部分，如何使其良性发展，满足消费者

日益增长的多元需求，是行业需要深刻思考的话题。

近年来，多地采取诸多举措，助力预制菜行业高质

量发展。湖南提出通过构建预制菜冷链物流体系、培育

预制菜产业品牌、建设绿色优质原料基地等手段推进预

制菜产业高质量发展。山东也提出，充分发挥农产品资

源丰富的优势，打造一批预制菜产业高地和产业集群。

专家及业内人士认为，标准化、透明化、创新化发

展，是预制菜产业的未来之路。

一是加快出台相应国家标准，为行业发展提供依据。

业内人士建议加快研究国家标准，为预制菜生产、运输、处

理等全流程提供参照。同时，鼓励相关企业进行创新，在

保鲜、干燥等技术上持续突破，为行业发展赋能。

二是推进餐饮行业的预制菜告知制度，保障消费者

知情权。上海澄明则正（北京）律师事务所律师刘慧磊

认为，有关部门应加快推动预制菜告知制度建设，鼓励

餐饮企业在用餐区域的显眼处对预制菜使用情况进行标

注，有条件的企业也可通过网站、App等为消费者提供

查询渠道，充分保障消费者知情权。

三是为消费者提供畅通的申诉渠道，筑牢食品安全

法律底线。法律人士认为，对于欺骗消费者使用预制菜

代替现炒等涉嫌侵权的行为，鼓励消费者留存购买凭

证、食品样品等证据，积极维权。同时，对于查实侵权

的企业，应依法督促其对广告、标语等做出调整，并给

予相应处罚。

讨论预制菜时
我们在关心什么？

在湖南宁乡经开区一家预制菜企业生产车间，工作人员在处理食材。新华社记者陈思汗摄

记者来信
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