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南国都市报10月29日讯（记者程小丹特约记者陈创
淼通讯员蔡翔任）10月29日重阳佳节当天，海口市秀英

区西秀镇社区食堂正式开业，填补了五源河片区老年社区

食堂的空白，以“全龄友好、普惠优享”为核心定位，让

居民在家门口“近”享舌尖美味与邻里温情。

29日中午，临近午餐时段，食堂后厨热气蒸腾，10

余种荤素搭配、口味丰富的菜品陆续出锅，鲜香气息顺着

窗口弥漫整个空间。“孩子上班忙，我和老伴以前要么凑

合吃，要么大老远的跑去买菜，现在下楼几步路就有热乎

饭，政府还有补贴，真是解决了我们的大难题！”五源河

公寓小区业主王女士端着刚取的饭菜，笑意盈盈地说。

“每餐都是两荤一素一饭一汤的标配，至少有10个菜

品和2种药膳汤，每周会根据大家的反馈调整菜单。”西

秀镇社区食堂负责人陈晶晶介绍，为兼顾“一老一小”需

求，菜单不仅注重营养均衡，还特意设置了3个以上软食

选项，同时推出高血糖餐、糖尿病餐等定制营养餐，适配

不同健康状况人群。“所有食材都是当天新鲜采购、现做

现卖，没有任何冻品，就是要让大家吃得放心、吃得健

康。”陈晶晶说。

不同于传统社区食堂的单一功能，这座食堂还拓展出

多元服务场景，划分了就餐区、棋牌区、娱乐区、绘画区

等功能空间。非就餐时段，这里便成了居民的“社区客

厅”：跳操、手工制作、健康讲座、棋牌对弈等活动轮番

开展，尤其是棋牌区，每天都座无虚席，成了退休居民的

“每日打卡点”。

服务模式上，西秀社区食堂还采用“堂食+送餐”双

轨并行，为行动不便的残障老人、高龄老人提供无偿送餐

服务；同时上线专属小程序，支持线上下单，针对不会操

作手机的长者，还开通了微信、电话、外送员传话等“兜

底”下单方式，让便利覆盖每一位有需求的居民。

目前秀英区已建成49家涉老服务机构，涵盖9家全托

机构、27家老年人日间照料中心、13家长者饭堂及助餐点。

工人在打包文昌鸡。
记者郑光平摄

海峡股份5艘客滚船
完成“双通道”升级改造

上下船更快了
南国都市报10月29日讯（记者 王

小畅）近段时间，海峡股份完成海安新

港-秀英港航线“宝岛12号”轮、“宝

岛16号”轮、“信海16号”轮、“双泰

宝昌”轮、“海口六号”轮等5艘船舶梯

道升级改造并投产运营。

此前，5艘船舶在满客时段常面临

旅客上下船耗时长等问题，影响旅客过

海效率，因此实施“新增船舶艉部右舷

梯道”改造工程，以破解这一瓶颈。

项目自启动以来，海峡股份组建专

项技术管理小组，在符合相关主管业务

部门的要求下，围绕新增梯道方案进行

多轮细致论证，从结构安全、实用便捷

到图纸设计、技术参数，力争做到精益

求精。

经精心规划与严格实施，新增梯道

不仅作为乘客登离船的主要通道，还兼

顾船舶作业需求，同时确保不改变原有

消防救生、结构防火及逃生通道布局，

保障了船舶整体安全性。

在施工过程中，面对空间限制、结

构改造及安全性能等多重挑战，技术管

理团队与设计、施工单位紧密协作，制

定严密施工计划，严格执行质量管理标

准，确保每一个环节都符合规范要求。

历经五个月的连续奋战，5艘船舶“双

通道”改造工程相继圆满完成。

改造后，新增梯道有效分流客流，

显著缩短旅客上下船时间，船舶装卸效

率得到大幅提升。据统计，船舶单航次

装卸作业时间从 45 分钟缩短至 25 分

钟，日周转次数达10次，比改造前提升

25%，航次油耗率也降低了2.5%。

海口秀英区西秀镇社区食堂开业

打造全龄幸福“食”光 在全国重点城市中
海口1-9月空气质量

排名第一
南国都市报10月29日讯（记者 谭

琦）日前，生态环境部发布2025年1-9

月全国空气质量数据，海口市空气质量

在全国重点城市中排名第一。

这份“蓝天成绩单”的背后，是海

口市围绕“六大核心任务”，打造了多

项“全省乃至全国的样板”，推动大气

污染防治工作迈上新台阶。

据介绍，海口已实现污染源治理的

“精准化”，在多个领域取得关键突破。

在工业治理上，完成了锅炉改造并率先

在全省开展企业备案；在扬尘管控上，

治理了大面积裸露土地，并通过“红黑

榜”机制压实主体责任；在移动源治理

上，大力淘汰老旧柴油车、严查黑烟

车，从源头减少排放。

在监管方面，海口通过智慧监管的

“场景化”，实现了从问题发现到转办、

再到整改反馈的全程闭环管理。此外，

海口还通过划定“零排放示范区”引领

绿色交通新模式，选取骑楼街区等4类

典型区域，计划对邮政、渣土等燃油车

实施禁行，力争为全国提供公共领域车

辆绿色低碳化的“海口样板”。

海口市秀英区西秀镇社区食堂内，居民正在用餐。记者洪盛伟摄

·海口西秀镇

南国都市报10月29日讯（记者易帆）10月27日，在位

于海口三江镇的潭牛文昌鸡屠宰加工场内，流水线上一派

繁忙景象，工人们熟练地将宰净的光鸡进行切块、打包、装

箱，这些宰杀好的文昌鸡将通过冷链生鲜运输至全国各大

商超、餐饮门店，还有一部分将经过速冻锁鲜，运往新加坡。

“这一批文昌鸡共6500袋，将发往新加坡市场。”在

工厂内，海南（潭牛）文昌鸡股份有限公司加工中心总监

周宏伟介绍，为保留文昌鸡的地道风味，企业采用了全自

动白切鸡煮制线和液氮速冻锁鲜技术，提升了文昌鸡的品

质和口感。“当下已经进入了文昌鸡的销售旺季，订单量

提升近三倍，每天单量已经排满。”

记者从海南省农业农村厅了解到，海南文昌鸡产业形

态已从“小特产”转变为“大产业”，初步形成从文昌鸡

“原种保护-种鸡养殖-鸡苗孵化-肉鸡养殖-屠宰加工-熟

食加工-市场销售-饲料生产-粪污处理”的全产业链。

2022-2024年，全省文昌鸡出栏量约3.18亿只，总产值

达333亿元。文昌鸡日均出岛4万只，远销北京、上海、

深圳、香港等多个城市及新加坡等东南亚市场。

销量攀升的背后，是文昌鸡品质的不断提升。

近年来，文昌鸡产业依托海南省农业科学院、海南大

学、中国热带农业科学院等科研院校的人才和实验室平台

优势，开发我国首款文昌鸡SNP芯片“京芯一号”，该技

术大大缩短了文昌鸡育种周期，重复性和稳定性比国外芯

片提高2.5%，综合成本比国外低50%以上，父母代种鸡

产蛋数提高5-8枚，商品肉鸡出栏上市率提高2%。利用

芯片育种技术培育的“潭牛3号”肉鸡配套系，进一步丰

富了文昌鸡的品系。

海南省农业农村厅相关负责人表示，下一步还将加强

文昌鸡新品种的选育和关键技术联合攻关，鼓励企业有针

对性地开展相关养殖技术和产品加工技术研究，通过建设

无疫小区和标准化养殖场，以品质提升打响文昌鸡品牌。

日均出岛4万只
海南文昌鸡畅销国内外
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