
多方发力：
全产业链的升级

“做强抱罗粉，不能只盯

着一碗粉，要打造‘粉+’产业

生态。”文昌市农业农村局相关

负责人表示，当地正从标准化生

产、产业链延伸、农文旅融合三个

维度推动产业升级。在生产端，除

了易小满的加工项目，政府还支持家

庭加工作坊进行技术改造，引入自动

化生产线，既保留手工风味，又提升

生产效率。

产业链延伸让更多村民受益。在抱

罗镇山梅村，村民吴阿婆正在给酸笋装

瓶，这些经过陶坛发酵的酸笋，是抱罗粉的

灵魂配料。“以前酸笋只是自家吃，现在村

里成立了合作社，按协会标准生产，专供镇

上的粉店和加工厂，一个月能挣3000多块。”

吴阿婆说。目前，抱罗粉产业已带动周边村

庄发展大米种植、酸笋制作、牛肉干加工等配

套产业，形成“企业+合作社+农户”的利益联

结机制。

农文旅融合则打开了产业发展新空间。抱

罗镇计划通过全域土地整治，盘活闲置乡村建

设用地，打造抱罗粉旗舰店和网红打卡点，将粉

店与椰林观光、民俗体验结合起来。“我们正在设

计‘抱罗粉文化体验游’线路，游客可以参观手工

制粉工坊，亲手制作一碗抱罗粉，感受传统工艺

的魅力。”文昌市旅文局工作人员介绍，该线路预

计明年年初推出，将进一步提升抱罗粉的文化附

加值。

在品牌保护方面，文昌正积极申请抱罗粉国家

地理标志产品认证，目前已启动相关申报工作。
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12月9日清晨6点，文昌抱罗镇，
椰林间的薄雾尚未散尽，镇口的粉店已
飘出浓郁的骨汤香气。竹筛里的手工米
粉如银丝舒展，粉店老板舀起一勺清亮的
汤底，淋在粉上，撒上牛肉干、酸笋、花生碎，
一碗承载着百年风味的抱罗粉便热气腾腾
地端到食客面前。这道发源于明代驿站的美
食，如今正从街头小吃向规模化产业跨越，成
为文昌乡村振兴的重要抓手。

□南国都市报记者吴岳文文/图

现状：百年风味的产业雏形

“以前觉得抱罗粉就是家门口的早餐，没想到

现在能卖出岛外。”在文昌文城周氏正宗抱罗粉

店，经营者周安财一边给食客添汤一边说。这家

经营了16年的老店，见证了抱罗粉产业的缓慢变

迁。据文昌市抱罗镇政府统计，目前全镇有多家抱

罗粉餐饮店、2家优质粉条家庭加工作坊，每天能

生产约1000斤粉条，年营业额超1000万元，直接

带动周边100余人就业。但长期以来，抱罗粉产业

面临“小散弱”的困境。“没有统一标准，每家店的味

道、分量都不一样，很难形成品牌。”周安财坦言，过

去家庭作坊式的生产模式，让抱罗粉始终停留在“区

域性小吃”层面。

转机出现在近年来的产业布局中。文昌将抱罗

粉纳入“一棵树、一只鸡、一碗粉”特色产业体系，通

过政策引导、资本注入推动产业升级。2024年12

月，抱罗镇山梅村委会联合海南易小满供应链科技

有限公司打造的抱罗粉产业加工项目正式开工，这

个盘活闲置小学资源建设的项目，总用地面积达

5200余平方米，建成后袋装米粉年产能达600万

份，年产值预计近7000万元。

食

前景广阔：小美食可发展成大产业

文昌市农业农村局相关负责人表示，抱罗粉的

成功关键在于“守正创新”：“守住手工工艺、传统风

味的核心，同时通过标准化生产、品牌化运营、产业

链延伸实现创新，既保留了文化根脉，又适应了市

场需求。”他建议，下一步文昌应重点做好三方面工

作：一是强化技术研发，解决预制抱罗粉的保鲜和

口感问题；二是深化文旅融合，将抱罗粉文化与航

天文化、南洋文化结合；三是完善利益联结机制，

让更多村民参与到原料种植、配料加工、门店服务

等环节，共享产业发展红利。

“文昌鸡的产业规模已经证明，海南特色农产

品完全可以做成大产业。”海南省农业农村厅相关

专家表示，抱罗粉有望复制文昌鸡的成功路径，

通过“地理标志+龙头企业+协会”的模式，实现从

“小吃”到“大产业”的跨越。

协会赋能：抱团破解发展困局

产业升级的关键一步，是2025年11月文昌市

抱罗粉协会的成立。“过去各做各的，遇到原材料涨

价、市场竞争就慌了神，协会成立后终于有了‘主

心骨’。”新任协会会长林明顺在成立仪式上的发

言，道出了从业者的心声。作为行业自律与服务

组织，协会成

立伊始就

明确了三

大使命：制

定行业标准、

规范经营行为、提

升品牌影响力。

协会的带动作用立竿见

影。协会组织老匠人、食

品专家共同编写 《抱罗

粉制作工艺规范》，从

大米选用、米浆研磨

到汤底熬制、配料搭

配制定统一标准。加

入协会的“何记阿福

嫂”品牌创始人何瑞

文说，他的三家门店

每天能卖出2000多碗抱

罗粉，标准化生产让回头

客比例明显提升了。

品牌推广方面，协会牵头打

造的抱罗粉区域公共品牌广告牌于

2025年11月揭幕，融合民俗元素与美食

文化的设计，成为抱罗镇的文化新地标。

民生温度：一碗粉激活乡村经济

在抱罗粉产业加工厂，抱罗镇山梅

村村民符芳告诉记者：“以前外出打工一

年才能回家一次，现在在家门口干活，

一个月能挣4000多，还能照顾老人

孩子。”据了解，该项目投产直接带

动200余名村民就业，间接带动上

下游产业就业500余人。

对于从业者而言，产业升级带

来了更广阔的发展空间。何瑞文正

在研发果蔬汁粉条和海鲜味预制抱

罗粉，他的品牌已带动近百名工人就

业，还免费收徒传授制粉技艺。“以前

觉得开粉店就是谋生，现在有了政府和

协会的支持，我想把抱罗粉卖到全国，让

更多人吃到海南味道。”何瑞文的梦想，

也是众多抱罗粉从业者的共同期盼。
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