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海口一正在装修餐厅突发大火

致6人死亡3人受伤
火灾原因正在调查中

南国都市报9月3日讯
（记者姚皓文/图）9月3日下

午，海口秀英大道一沿街铺

面突发火情引发广泛关注。

事发后，海口市消防救援局

发布最新通报。

通报显示：9月3日14

时45分，海口市消防救援局

指挥中心接到报警，位于海

口市秀英大道东侧的正在装

修的椰香源餐厅发生火灾。

市消防救援局第一时间调集

力量赶赴现场处置，15时

10分明火扑灭。截止目前已

完成三轮搜救，火灾造成6

人死亡，3人受伤（伤者目前

生命体征平稳）。火灾原因

正在调查中。

可享36项上门服务
三亚长护险已有794户家庭受益

南国都市报9月3日讯（记者胡丽齐）
9月 3日，记者从三亚市“办好民生实事

增进民生福祉”主题系列新闻发布会上获

悉，截至目前，三亚全市申请长期护理保险

总人数已达1278人，通过认定944人。评

估通过后，符合条件的重度失能人员即可

享受涵盖生活照料、医疗护理在内的36项

上门服务。

今年1月1日起，三亚市正式实施长

期护理保险制度、4月1日起全面兑现待

遇。三亚坚持职工与居民同步启动、城

市与农村全域覆盖。目前全市已遴选7

家长护险定点护理机构，其中，居家护

理类型6家、机构护理类型1家；先后分

4批次遴选并向省医保局推荐77名专家

纳入我省失能等级评估专家库，培养长

期照护师295人。

“比如崖州区87岁的王阿公因病卧

床，经评估认定为重度失能后，每月只需

从退休金中扣除几元钱，就能享受每周

2-3次的上门护理服务，每次上门服务时

间不少于1小时。”三亚市医疗保障局相

关工作负责人表示，目前，三亚市已有

794户家庭从中受益。

海南探索装修建筑垃圾预约
收运模式

手机一键预约
建筑垃圾帮你运走

南国都市报9月3日讯（海报集团全
媒体中心记者孙慧）9月3日下午，在海口

市市政花园小区门口，一个白绿相间的移

动箱体内装满了砖石、木板等装修建筑垃

圾，司机驾驶着勾臂运输车，将箱体拉到

车上后缓缓驶出小区，把这些装修垃圾被

运往美楠再生资源产业园进行资源化处理。

海口市城市管理局工作人员在手机演

示，打开“建筑垃圾业务”微信小程序，

填写完小区或商铺的详细信息后，便可进

入建筑垃圾清运报备界面，继续填写源头

场所、排放核准证号、清运报备申请开始

时间和结束时间等内容，小程序会自动规

划好建筑垃圾勾臂运输车的行驶路线，工

作人员可在后台进行监测，实时掌握车辆

的运输轨迹。此外，海口市民还可通过电

话、App或微信公众号进行预约。

在三亚市，居民小区、居民住宅、商

铺、写字楼或自建房装修垃圾可通过线上

预约或是委托有资质的运输建筑垃圾企业

专业处置，实现多渠道处理。为方便市民

群众投放建筑垃圾，三亚市发布了装修垃

圾清运指南，并在各个区设置了建筑（装

修）垃圾临时堆放点位置，市民群众可以

就近选择临时堆放点投放。

完成收运的建筑垃圾，通过专业化的

资源化处理迎来“二次新生”。在美楠再

生资源产业园内，一条装修混合垃圾自动

化分拣生产线正满负荷运行，通过“人工

精细分拣+机械筛分”的组合工艺，混合

垃圾被精准分为渣土、轻物质、木板、硬

塑料、金属、砖渣等九大类。

据海南省住房和城乡建设厅相关负责

人介绍，下一步全省将持续推动构建“源

头减量+便民收运+中端转运调配+末端资

源化处置利用+全过程信息化闭环管理”

的建筑垃圾治理长效机制，不断补齐建筑

垃圾处置短板，为海南自贸港建设筑牢坚

实的生态环境保障。

房屋装修施工期

摒弃侥幸，杜绝火灾源头

消防部门提醒，房屋装修期间火灾风险升高,需严

守以下安全准则，杜绝违规操作。

1.严控装修材料，优选阻燃材质
装修材料有明确的阻燃等级划分，施工选材需优

先选用合规阻燃材料。尽量减少木板、泡沫板、地板

胶、油漆、防水涂料等易燃材料的使用；确需使用易燃

材料时，必须远离电焊、热熔等热源，施工现场不得大

量囤积。

2.甄选正规施工团队，拒绝无证施工
施工团队的专业性直接决定装修安全底线。务必

选择具备正规资质的装修公司及监理单位合作，有资质

的团队作业规范、选材合规、现场管理严格，能最大程度

规避安全隐患。

3. 规范动火作业，严守操作流程
焊接、切割、管材热熔等明火作业，属于高危动火工

序，严禁无审批、无防护、无监护施工。作业前必须办理

动火审批手续，彻底清理周边可燃物，安排专人全程监

护，提前配齐灭火器、灭火毯等消防器材。

4. 厨房装修细化现场细节
厨房装修重点注意：灶台台面必须使用防火材质，

禁止直接将灶具放置在木质台面；厨房插座与火源保持

安全距离，燃气管线严禁与电线同槽布设。开放式厨房

需提前设置防火隔断或门窗，减缓火势蔓延速度，周边

禁止堆放易燃易爆杂物。

5.燃气改造严禁私自改动
燃气设备属于特种设备，任何人不得私自拆改、迁

移、封堵燃气管道和阀门。若店铺装修需要调整燃气设

施，必须委托具备专业资质的燃气安装、维修企业施

工。安装燃气表、阀门的房间，禁止堆放杂物、住人，燃

气管线严禁穿越卧室、浴室等密闭空间。

6.施工现场保持通道畅通
施工场地需保持通风良好，及时排出装修过程中产

生的易燃有害气体；每日完工后及时清理木屑、漆渣、包

装泡沫等可燃杂物，全程保持室内、楼道、消防逃生通道

畅通无阻。灭火器、灭火器材需足量配备，重点在脚手

架、外墙施工区、楼层转角等高危区域加密布设。

餐饮店铺营业期

常态化防控，守住经营底线

装修完工不代表消防安全到位，餐饮店铺明火

多、燃气用量大、油污堆积快、电器设备密集，营业

期间的消防隐患更隐蔽、更易突发。

1. 规范燃气使用，杜绝泄漏风险
全程使用合格的液化气钢瓶、减压阀、专用燃

气软管，软管定期更换，杜绝老化、龟裂、超长、穿墙

使用等问题。所有餐饮后厨必须安装燃气泄漏报

警器及联动切断阀，一旦发现燃气泄漏，立即执行

断气、通风、禁火、撤人、报警的标准流程，严禁开关

电器、明火排查。

2.严守用火用电规则
用电方面严禁私拉乱接、超负荷用电，冰箱、冰

柜、消毒柜、电磁炉等大功率电器单独分路布线，不

共用插排。每日打烊后关闭全部非必要电源，定期

检修商用电器、老旧线路，及时更换老化破损配件，

开关、配电箱远离可燃物。

3. 严禁“三合一”违规住人
餐饮店铺严格落实“经营、仓储、住宿三分离”，

严禁在营业区域、后厨、仓库违规搭建夹层、隔间住

人。确有夜间值守需求的店铺，必须设置实体防火

分隔、独立疏散出口，坚决杜绝违规留宿引发的消

防安全事故。

4.保障疏散通道畅通，
店铺疏散通道、安全出口全程保持畅通，不得

锁闭、遮挡、堆放杂物。定期检查疏散指示标志、应

急照明灯，确保完好有效。窗户防盗网尽量不封

闭，确需安装的，必须预留可快速开启的逃生窗口；

店内、楼道、消防通道严禁停放电动车、堆放货物，

严禁私拉电线为电动车充电。

5.经营者应强化应急能力
店铺经营者需主动常态化排查整改各类消防

隐患。按标准配齐灭火器、灭火毯、应急照明等消

防器材，定期年检、定点摆放、专人管理。每半年至

少组织一次全员消防应急演练，确保所有员工熟练

掌握“一懂三会”：懂本岗位火灾风险，会拨打火警

电话、会扑救初期火灾、会快速疏散逃生。

（南国都市报记者姚皓整理）

火灾现场。


